
R I S T O R A N T E       
   E  P I Z Z E R I A

c u c i n a  i t a l i a n a  a u t e n t i c a

S P E I S E K A R T E

W W W . I S O L E T T A - W O E L F E R S H E I M . D E



Prosecco 0.1

0.75

5.5

38
Campari (Soda, O)

Martini

0.1

0.1

6

6
Aperol Spritz

Limoncello Spritz

0.25

0.25

7

7
Lillet Wild Berry 0.25 7

A P E R E T I V E
A L K O H O L I S C H                          L               €

G E T R Ä N K E
I S O L E T T A

Sanbitter

Crodino

8 

8

4.5

4.5

A P E R E T I V E
A L K O H O L F R E I                         C L              €

Elisabethenquellen mit/ohne

Coca Cola/ Fanta/Sprite

0.25

0.75

0.3

0.5

3

5.5

3

5
Apfelsaftschorle

Orangensaft/Johanisbeersaft

0.3

0.5

0.3

3

5

3.5
0.5 5.5

S O F T G E T R Ä N K E                      L                 €

Veltins 

Benediktiner

0.25

0.4

0.3

0.5

2.8

4.5

3

5.5

B I E R  V O M  F A S S
A L K O H O L I S C H                          L               €

Bitburger

Benediktiner

0.33

0.5

3

5.5

B I E R  
A L K O H O L F R E I                          L               €



Primitivo Apulien 0.1

0.2

4.5

7.5
Magliocco Kalabrien 0.1

0.2

0.75

6

8.5

39
“Do Ziu” Cuvé�e Kalabrien

(selbst hergestellt “vom Onkel”)

0.25

0.5

6

10

V I N O
R O S S O                                      L               €

W E I N
I S O L E T T A

Pinot Grigio Norditalien

Fior di Lago Lombardei

Lugana Lombardei

Timpa del Principe Kalabrien

0.1

0.2

0.1

0.2

0.1

0.2

0.1

0.2

4.5

7.5

5.5

7.5

6

8.5

6

8.5

V I N O
B I A N C O                                        L                 €

Garda Classico Chiaretto Lombardei 0.1

0.2

6

8.5

V I N O
R O S E                                            L                  €



Grappa

Averna

Ramazotti

Limoncello

Amaro del Capo

Fernet Branca

Vecchia Romagna

Sambuca

 

2

2

2

2

2

2

2

2

4.5

3.5

3.5

4

4.5

4.5

5.5

3

S P I R I T U O S E N                          C L             €

G E T R Ä N K E
I S O L E T T A

Espresso

Espresso doppio

Espresso macchiato

Cappuccino

Latte macchiato

Caffè crema

Espresso coretto

 

2.5

4

2.6

3.2

4

3

5

C A F F È �                                                     €



Minestrone (vv)

Gemüsesuppe

Fischsuppe

Bruschetta (vv)

mit Tomaten, Zwiebeln und Basilikum

Salsiccia con Bufala 

Italienische Fenchelwurst mit Büffelmozzarella 

Garnelen Diavola 

mit scharfen Pepperoni und Knoblauch

Antipasto misto

Eine Auswahl an hausgemachten und marinierten

Antipasti mit saisonalem Gemüse, mediterranen

Delikatessen und aromatischen Spezialitäten – perfekt

zum Teilen und Genießen.

 

8.5

10

8

10

13

17

V O R S P E I S E N                                             €

M E N Ü
I S O L E T T A

Insalata mista (vv)

Gemischter Salat mit Balsamico-Dressing

Grande Insalata italiana

Großer italienischer Salat mit Käse, Schimken, Ei,

Thunfisch, und unserem einzigartigen Hausdressing  

Insalata Verdure (vv)

Gemischter Salat mit gegrilltem Gemüse

Insalata Pollo

mit Hähnchenbruststreifen

Insalata Gamberi

mit Garnelen

7.5

14

15

15

17

S A L A T                                                      €  



Spaghetti Aglio e Olio (vv)

mit frischem Knoblauch, hausgemachtem Olivenöl  und

Broflocken

Spaghetti Corte d’assise (v)

mit Tomatensauce,  verfeinert mit Peperoni,

Knoblauch und Pecorino 

Spaghetti Carbonara

mit cremiger Eigelbsauce, frisch geriebenem Pecorino

und unserem hausgemachten, aromatischen Guanciale

Spaghetti Bolognese 

mit gemischtem Hackfleisch

Tagliatelle Salmone

mit frischem Lachs in cremiger Sauce

Linguine Frutti di Mare

mit frischen Meeresfrüchten in Weißweinsauce

Tagliatelle Chicchirichi

mit Hähnchen in Sahnesauce

Lasagna Isoletta

mit gemischtem Hackfleisch und Béchamel

Italien – wo die Liebe groß, die Familie

wichtig und die Pasta perfekt ist.

10

13

13

13

14

18

13

14

P A S T A                                                       €

M E N Ü
I S O L E T T A



 Schnitzel vom Schwein

mit hausgemachter Panade aus unserem

Paniermehl, Petersilie und Parmesan

Rumpsteak vom Grill

Tagliata

Rumpsteakstreifen auf einem Bett aus Rucola,

Parmesan und Tomaten

Zusätzlich zu unseren Fleischgerichten auf der

Karte bieten wir täglich wechselnde

Spezialitäten an – schauen Sie auf unsere Tafel

oder fragen Sie unser Team nach den aktuellen

Empfehlungen.

 

16

28

30

F L E I S C H *                                                  €

M E N Ü
I S O L E T T A

Unsere Fischspezialitäten sind täglich frisch und

variieren je nach Fang – bitte werfen Sie einen

Blick auf unsere Tafel oder fragen Sie unser Team

nach den aktuellen Angeboten.

*Unser Chefkoch Franco stellt zu jedem Gericht

zwei passende Beilagen zusammen – lassen Sie

sich überraschen und genießen Sie seine Auswahl!

 

F I S C H *                                   



Margherita (v)

Belegt mit unserem erlesenen, cremigen Fior di

Latte – einem hochwertigen Mozzarella 

Salame

mit Tomautensauce, Fior di Latte und Salami

Bufula (v)

mit Tomatensauce, Büffelmozzarella, Olivenöl

und Basilikum

Giardiniera (v)

mit Tomatensauce, mediteranem Gemüse und

Käse

Aspromontana

mit Tomatensauce, Rapa (Stengelkohl),

pikanter kalabresischer Salami, Parmesan und

Käse

Sanremo 

mit Tomatensauce, Käse, Salami, Schinken,

Zwiebeln und Pilzen

Toscana

mit Tomatensauce, Käse, Pilze, Salami,

Peperoniwurst, Oliven umd Zwiebeln

Diavolo

mit Tomatensauce, Käse, Peperoniwurst,

Schinken, Pilze und scharfer Peperoni

8.5

10.5

14.5

14.5

14.5

13

14

14

P I Z Z A / P I N S E R E                                        €

M E N Ü
I S O L E T T A



Calzone 

mit Tomatensauce, Käse, Salami,

Peperoniwurst, Schinken, Pilzen und Paprika 

Quattro Formaggi (v)

mit Tomatensauce, Gorgonzola, Parmesan,

Mozzarella und Edamer

Marinara

mit Tomatensauce, Olivenöl, Kapern, Oliven

und Sardellen

Frutti di Mare

mit Tomatensauce, Käse und Meeresfrüchten

14

13

11

15

P I Z Z A / P I N S E R E                                         €

M E N Ü
I S O L E T T A



Beilagensalat

Portion Nudeln

Portion Pommes

Diverse Saucen 

EXTRA PZZABELÄGE 1

Salami

Schinken

Peperoniwurst

Scharfe Peperoni

Pilze

Zwiebeln

Paprika

Knoblauch

Kapern

EXTRA PIZZABELÄGE 2

Thunfisch

Parmaschinken

Kalabresische Salami

Parmesankäse

Sardellen

Käse

EXTRA PIZZABELÄGE 3

Bufola

Nduja

Salsiccia

Buesaola

Grillgemüse

4

5

4

3.5

je 2

je 3

je 4

E X T R A S                                                    €

M E N Ü
I S O L E T T A



Pana Cotta

mit gekochter Sahne, Vanille und Amarena-

Kirschen

Tiramisu 

auf Nachfrage, enthält Koffein und Alkohol 

Affogato

Vanileeeis im Espressobad

6

7

5.5

D O L C E                                                      €

M E N Ü
I S O L E T T A


